
『令和元年　ふるさとの味が　ここにある』と題して、 
令和元年10月5、6日に美食和会席の夕べ「秋の宴」が 
開催されました。 

周防・長門ならではの海・山の幸だけでなく、今回は、豊かで上
質な山口県の水にまでこだわった料理の数々が席上を彩っていま
した。 
料理長は、自ら地元秋芳の湧き水を汲みに行き、道の駅などに足を運
び食材の一部も厳選されたそうです。 
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美食和会席の夕べ　秋の宴 

防長苑通信 ”ENJOY” VOL.7 2019年10月28日

後藤和食料理長

会場は厳かな雰囲気に。

開宴に向け、厨房では和洋調理師総出で前菜の準備に、会場ではスタッフが最終チェックに追われていました。 

宴は料理長が一品ずつ、料理やその食材へのこだわりなどを説明しては食すというスタイル。 



水にもこだわりたいという思いは、和食で最も重要なモノの一つである出汁に表れており、
「上品で澄み透った素晴らしい料理の数々でした」との声が多く聞かれました。 
また、「子供連れでも安心して味わえました」との声もあり、味だけでなく様々な年代の方
へのきめ細やかなおもてなしができていたようです。そんな宴は、大盛況のうちに笑顔で終
宴を迎えていました。 
美食和会席の夕べ「秋の宴」は、料理人の思いや日頃の成果の披露とご愛好の感謝の場とし
て大変お得な料金で毎年行われており、期待を上回る美食と雰囲気を味わえること間違いな
しです。和食の粋を集めた宴を防長苑でいかかですか。 
　　　　　　　　　　　　DATA：10月5日60人、10月6日50人　料理＠7,000円（ソフトドリンク付き）

2

 2019年10月28日

 
 
 
御
品
書
き�

⼀
︑
前
菜 

 
 
 
⼦
持
ち
鮎
味
噌
煮 

 
 
 
は
な
ỳ
こ
リー

⾖
腐 

 
 
 
栄
螺
の
柿
酢
掛
け 

 
 
 
⾼
森
鶏
柚
庵
焼
き 

 
 
 
⾦
太
郎
け
ん
ち
ん 

 
 
 
茄
⼦
と
あ
か
も
く
の
煮
凍
り 

⼀
︑
吸
物
 
⼟
瓶
蒸
し 

⼀
︑
御
造
⾥ 

 
 
 
鯛
へ
ぎ
造
り
 
か
ま
す
炙
り 

 
 
 
本
鮪
 
の
ど
ぐ
ろ 

 
 
 
か
な
と
河
豚
葱
巻
き 

⼀
︑
蓋
物
 
豚
奉
書
巻
き 

⼀
︑
焼
物
 
⽢
鯛
酒
焼
き 

⼀
︑
揚
物
 
⾞
海
⽼
蓮
根
揚
げ 

⼀
︑
蒸
物
 
冬
⽠
す
ỳ
ぽ
ん
射
込
み 

⼀
︑
飯
物
 
渡
り
蟹
御
飯 

⼀
︑
留
椀
 
蜆
⾚
出
汁 

⼀
︑
⽔
物
 
林
檎
和
⾵
パ
イ
包
み�

 
 
 
 
和
⾷
料
理
⻑ 

 
 
 
 
 
 
後
藤
 
智
数


	美食和会席の夕べ 秋の宴

